
飲食店を経営している方、これから開業を目指す方に向けて、経営セミナーを開催します。料理の腕や店への想いを利益につな
げ、長く続く事業にするには、経営の視点と戦略が欠かせません。物価高騰や求人難など、環境が変化するなかで、しっかり利益を
残すには何が必要なのでしょうか。本セミナーでは、「働いても儲からない店」にならないための考え方と、戦略を持って経営するこ
との大切さをお伝えします。経営を学び、実践につなげる第一歩として、ぜひご参加ください。
本紙下部のQRコードからお申し込みいただけます。

日時

いい店を、続く店に。
腕と想いを利益に変える
経営戦略

これから起業する方も
ご参加いただけます

2026年 8月6日（木）16:00～17:30

セミナーお申し込みはこちらから

対象 飲食業経営者、これから開業する方など

会場 東京tebiki隣ビル2F（下の地図参照）

参加費無料費用

〒124-0024　東京都葛飾区新小岩2-7-16

2階へ
お越し
ください

岡 漱一郎
株式会社ハードリング 代表取締役
経営コンサルタント

ランチェスター戦略を駆使するコンサルタント。中
小企業の業績向上の為、全国20ヶ所以上で定期
的に勉強会や研修を開催中。その指導を受ける
経営者は毎月400人を越え今も増え続けている。

講師

小山 真
TEPPAN 燈akari　代表

もんじゃの聖地月島で得た経験と青山の懐石料理
の知識とマネジメント力を合わせ独自のお店作りを
展開。現在都内4店舗とフランチャイズ1店舗を運
営。※来年も本部、FC共に新規出店予定です。

講師

近藤 卓
有限会社セレナ 代表取締役

地元新小岩で不動産業・建設業・フィットネス事
業・コワーキング・シェアキッチン事業を手がける。
駅周辺の再開発で今後活性化が期待される新
小岩の街づくりに貢献すべく活動中。

主催

飲食店向け経営セミナー

2026年8月6日（木）16:00～17:30 参加無料


